
VERBENA
BISTRÓ

LaLa

CO C I N A  D E  M E R CA D O 
&  B U E N A  CO M PA Ñ Í A

M A D R I D



PARA 
COMPARTIR
Aceitunas gordal aliñadas 4,50

Anchoas del Cantábrico con pan 
de cristal

11,50

Burrata con tomates asados 
y albahaca

12,50

Croquetas de jamón ibérico 9,50

Pimientos de Padrón 7,00

Tabla de quesos artesanos 14,50

			 

“Aquí se viene a disfrutar 
y a quedarse”



PRINCIPALES
PL ATO S

Tartar de atún rojo con cítricos y aguacate 18,50

Merluza a la brasa con pil-pil de limón 19,50

Presa ibérica a la parrilla con chimichurri 21,50

Ravioli de setas con crema de trufa 16,50

			 

Tarta de queso cremosa 6,50

Chocolate, aceite de oliva y sal de escamas 6,50

Fruta de temporada 5,00

			 

POSTRES

“Platos con ritmo de verbena”


